Frischwarenmarkt — Neu mit
Glarner Spezialitaten

Ab Samstag 2. September 2017 werden regionale Glarner
Spezialitaten auf unserem Frischwarenmarkt angeboten.

Esthi betreibt zusammen mit Ihrem Partner Walti, seit dem
Start unseres Frischwarenmarktes 2016, erfolgreich den
Blumenstand “Gardenia”.

Glarner Spezialitaten

Neu bieten Sie beide zusammen Glarner Spezialitaten unter dem
Namen “Da Glarner” an.

Stolzer Walti

Walti ist geblrtiger Glarner und stolz auf seine Herkunft. Das
merkt man, wenn man mit ihm spricht. Seine Partnerin Esthi
kennt die Herkunft seiner Alpkase von der Alp Ramin aus Ihrer
Jugend: “Kaum konnte ich 1laufen, musste ich dort
hinauftrampeln”.

Die Alp Ramin liegt oberhalb Elm — mit schoner Aussicht auf
Elm: http://www.glarona.ch/index.php?id=glarneralpkaese

Exklusiv

Die Kase sind einzigartig und man kann sie im Quartier nur beil
Thnen kaufen.

Breites Sortiment

Neu im Sortiment sind: Trockenfleisch (saisonal): Hirsch,
Wildschwein, Mostbrockli am Stiuck. Dazu frische Glarner
Chlopfer, Glarner Chalberwlrst mit und ohne weisse Sauce.
Ziger mit Gruess us em Glarnerland. Truffel. Beggeli
(Blatterteiggeback) mit Zwetschen- oder Mandelfillung — und
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“Verheiratete” (beides zusammen), Honig — Leckerli, Magentras,
Trietodt Glarner Gewurzzucker, und Glarnerli (Geback mit

Goldauszeichnung).
Zigerschlitz in Wipkingen

Wir freuen uns auf das neue, regionale, saisonale und frische
Angebot aus dem “Zigerschlitz”.



